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Schinterhof Pinot Grigio

Sudtiroler Alto Adige DOC

CHINTERHO

Art.-Nr.: 062262

Gebinde: 1 x 0,751 Flasche
Alkoholgehalt: 14 %
Anbauregion: Sudtirol (Alto Adige)
Ausbau: im groRen Holzfall
Farbe: Weils
Fasslagermonate: 12

Geschmack: trocken

Jahrgang: 2023

Rebsorten: 100% Grauburgunder
Restzucker: 1,9 g/l

Saure: 6,05 g/l
Serviertemperatur: 10

Trinkreife: 11

EAN: 8014146230353
Preise

Flasche 19,50 € brutto

Preis pro Liter: 26,00 €
Alle Preise inkl. 19% MwSt.

Beschreibung

Allgemeine Angaben+ Rebsorte: Grauburgunder
* Jahrgang: 2023

* Flache: 1,1 ha

* Ertrag: 60 hl/ha

Rebanlage* Rebstock: Klon 1-32 Geisenheim

* Unterlage: 125 AAKL26

» Anzahl Rebstocke: ca. 8.000

* Alter der Reben: 6 Jahre

Lage* Region: Eisacktal

* Gemeinde: Barbian

* Fraktion: Kollmann

* Hof: Schinterhof

* Hohenlage: 450-500 m 4. M.

Boden

Schottrige, sandige Moranenablagerungen mit einem Gemisch aus Schiefer, Gneis, Granit und vor allem
Quarzporphyr.

Vinifikatione Schonende Pressung mit kurzer Maischestandzeit
+ Stabulation: ca. 4 Tage Moststandzeit bei ca. 5 °C im Edelstahltank
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* Teilweise biologischer Saureabbau (nur 50 % in diesem Jahrgang)
* Ausbau:* 70 % im Tonneau (500-I-Holzfass)
* 30 % im Edelstahltank

* Lagerung: 12 Monate auf der Feinhefe

Sensorik* Aroma: Reifes Apfelaroma

» Geschmack: Kraftig, frisch, mit anhaltendem Abgang
Analysewerte« Alkohol: 14,0 % vol

* Gesamtsaure: 5,80 g/

* pH-Wert: 3,44

* Restzucker: 2,4 g/l

Trinkreifec Empfohlen: 2023 - 2033

Zutaten

Traube, Konservierungsstoffe/Antioxidantien: Kaliummetabisulfit, Stabilisatoren: Metaweinsaure,
Gummiarabicum, unter Schutzatmosphare abgefullt (Stickstoff), Enthalt geringfligige Mengen von Fett,

gesattigten Fettsauren, Eiweill und Salz

Allergene

Schwefeldioxid und Sulfite
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